
 

Menu adulte 
 Cocktail  
Entrées  

Foie gras mi-cuit entier poivre et Champagne 
Avec ses toasts chauds 

*  
Crémeux de saumon à l’aneth 

Sur blinis et salade 
Cœur de repas  

Médaillon de filet de veau limousin sauce périgourdine 
Accompagné d’un écrasé de pommes de terre aux truffes 

Fromage  
Aumônière de Brie truffé  

Et salade de jeunes pousses 
Dessert  

Farandole de dessert et sa coupe de Champagne 
Café et mignardises sucrées 

Vins de Bordeaux et Champagne 
(vin blanc et rouge 1 bouteille pour 4 personnes )  

 
Supplément : le vin 6€50 la bouteille - le Champagne 19€50 la bouteille 

 

Menu enfant 
Entrée 

Petit canard reconstitué 
En mousse de foie 
Cœur de repas  

Médaillon veau fermier 
Petites pommes dauphine 

Fromage  
Dessert  

Bûche glacée 

Réservation obligatoire - Aucune réservation ne sera prise en compte 
sans règlement - Réservation ferme et définitive lors de l’encaissement  

des chèques le 28 décembre 


